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12-19 Uhr Spargel, Erdbeer und Wein
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Getrdnke

Zum Spargel empfehlen wir: 0,375 Ltr.
=\

CANDIDUS Weifiwein feinherb

Riesling feinherb 5,00 €

Blanc de Noir trocken

Rosé feinherb 5,00 €

Pinot Noir trocken 5,00 €

Alkoholfreie Getrinke 0,7 Ltr.
=\

Mineralwasser 2,00 €

Traubensaft 4,00 €
0,33 Ltr.
=\

Saftschorle Gunkel 2,50 €

10,00 €
10,00 €
10,00 €
10,00 €
10,00 €

0,75 Ltr.
=\

Enthélt Sulfite, Deutscher Qualitidtswein

Foto: Julian Matthes

Angebote

- 2 x Spargel im Schlafrock 30,00 €
und 0,375 Ltr. Flasche Wein

- ab einem Bestellwert von 60 € eine Flasche Wein 0,375 Ltr.
gratis

- ab einem Bestellwert von 120 € eine 0,75 Ltr. Flasche
Candius, Samtrot oder Rosé gratis



Wir bieten 13 Gerichte to-go zum Picknick im Weinberg ,als take-away
oder im Lieferservice an.
Alles unter Einhaltung der Corona Verordnung

Spargelgerichte

1.

2.

Spargelcremesuppe mit Spargelstiicken und Sahne verfeinert 4,90 €

Spargelsalat in Sauce Vinaigrette mit Tomate,
gehacktem Ei und Schnittlauchbrot

1,50 €

. Weifler Stangenspargel mit selbstgemachter Sauce Hollandaise 12,90 €

. Weif3er Stangenspargel mit Sauce Hollandaise,

16,90 €
Kartoffeln und gemischtem Schinkeni23

5. Spargel im Schlafrock 12,90 €
Pfannkuchen gefiillt mit Stangenspargel ,
gekochtem Schinken?23 und Kise, dazu Sauce Hollandaise

6. Spargelfammkuchen 8,90 €

Flammkuchen klassisch mit Spargelstiicken garniert

Wer’s lieber Ohne Spargel mag:

7. Bio-Maultaschen mit hausgemachtem Kartoffelsalat 7,90 €
und feiner Sofle
8. Bratwiirste mit hausgemachtem Kartoffelsalat und feiner Sof3e 7,90 €

Flammlkuchen
Hauchdiinne Béden bestrichen mit einer Creme aus Schmand,

Frischrahm und feinen Gewiirzen

9. Flammkuchen Kriuter mit frischer Petersilie und Schnittlauch 6,00 €

10. Flammkuchen Kklassisch mit Speckwiirfel!35, Zwiebeln,

7,50 €

geriebenem Kise, Petersilie und Schnittlauch

1 mit Konservierungsstoffen, 2 mit Geschmacksverstirker, 3 mit Antioxidationsmittel, 5 Kann Spuren Sellerie und Milcheprodukten enthalten

Wo unsere Produlkte herkommen?

Bio ist nicht gleich Bio. Zumindest nicht fiir uns.
Wir legen sehr viel Wert auf Nachhaltigkeit und Regionalitit. Das ist uns wichtig. [

Unser Obst und Gemiise kommt vom Biohindler Knausenberger vom Wochenmarkt
in Leingarten. Immer super frisch und regional!

Beim Spargel vertrauen wir ganz auf Schwetzinger Spargel. Er kommt vom Biolandhof
Gress und wird von uns frisch geschélt und verarbeitet.

Die Konigin der Beeren, die Erdbeere, beziehen wir vom Biolandhof Reiner Débler
in Brackenheim.

Gerade bei Milchprodukten legen wir grof3en Wert drauf, sie in Bioqualitit zu kaufen.
Zutaten fiir unseren Flammkuchen kommen von der Demetermolkerei Schrozberg.

Fleisch und Wurstwaren beziehen wir seit iiber 20 Jahren von der Metzgerei Schweizer
in Schwaigern. Zwar sind diese nicht bio, aber hier kennen wir die Herkunft der
geschlachteten Tiere gut und das gibt uns ein gutes Gefiihl. Die Schweine sind vom Hof
gegeniiber, von Thomas und Helmut Gahse.

Und das wichtigste: Der Wein!
Bei unseren Weinen sind wir besonders penibel. Wir keltern ausschliefdlich Trauben aus
unseren eignenen Weinbergen, die wir mit Miihe und ganz viel Liebe das ganze Jahr

iiber betreuen, hegen und pflegen.

Das machen wir, weil wir nur so stets eine hohe Qualitdt sichern konnen.

Desserts

11. Marinierte Erdbeeren 5,90 €
mit frischem Schlagrahm

12. Erdbeeren natur 4,90 €

13. mit Joghurt- oder Vanilleeis 7,90 €
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Bestellmodalitdten:

Bestellung: mind. 1 Std vor Abholung per Email
- info@bioweingut-weinreuter.de, per Whats-
App - 0172744 37 95 oder per Telefon unter -
071 31. 40 25 40.
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Zahlung: Vorauskasse per Paypal, oder Karte oder
Bar bei Abholung.

Abholung: Bioweingut Weinreuter, Riedhofe 2,
74211 Leingarten

Lieferservice: ab 25.-€ Bestellwert

nach Leingarten, Schwaigern, Massenbach, Massen-
bachhausen, HN-Bockingen HN-Frankenbach
HN-Klingenberg HN-Kirchhausen und Nordheim.
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Fuir die grofien
Momente @ im Leben:

FINOT NOIR
.k

Doppel-Magnum

Euer Favorit in der Doppel-Magnum (3,0L)
2014 Pinot Noir im Holzfass gereift 80,00€.

In der Magnum-Flasche (1,5L) fur 45€ erhaltlich.
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Riedhofe 2, 74211 Leingarten, Tel.: 07131/40 25 40





