
S I L V E S T E R  2 0 1 9  a u f  d e r  i n s e l  -

e i n  g a n z e s  H a u s  v o l l e r  G LA N Z 

U N D  F e s t l i c h k e i t e n !

Beginn: 19.00 Uhr
Celebrating generations - viel Raum für alle

insel-hotel
Willy-Mayer-Brücke | 74072 Heilbronn
www.insel-hotel.de | insel@insel-hotel.de

Apéritif
mit Amuse Bouche

Terrine vom Seeteufel im Parma-Mantel
mit Schaum von der Roten Beete

Consommé vom Wintertrüffel
unter einer Blätterteigkruste

Bäckle vom Schwarzwild
mit Preiselbeerjus – geschmorter Petersilie und Kürbispüree

Sorbet von Apfel und Prosecco

Medaillon vom Kalb in einer Rauchmandelkruste
an Calvadossoße
mit Apfelperlen und Kartoffel-Lauch-Roulade

Pralinenparfait im Schokoladengitter
mit Rotweinbirne auf  Vanille-Creme-Fraiche-Spiegel

GALA Menü im D a chgarten 
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 und party mit 

   dj wittmann .



Galantine von der Wachtel mit Punschgelee
auf  einem Chicorée-Orangen-Bett

Essenz vom Hummer
mit Ravioli von Zitronen und Dill

Rehmedaillons an Süßholzjus
Rosenkohl gefüllt mit Pastinakenpüree und Mandel-Grieß-Pyramide

Akazienhonigeis auf  Florentinertaler 
mit Blutorange und Grand-Marnier-Sabayon

Festliches Menü in den Salons. Buffet im Willys und Schwäbischen Resta urant.

Serviert
Apfel-Sellerie-Suppe mit schwäbischem Coppa

Vorspeisen
Auswahl von geräucherten Flussfischen
Terrine vom winterlichen Gemüse
Pastete vom Wildschwein an Preiselbeercreme
Hausgemachtes eingelegtes Gemüse
Winterliche Blattsalate an Vanilledressing auf  Rote Beete Carpaccio
Rapunzelsalat an Kartoffeldressing
Galantine von der Ente an Apfel-Chutney

Hauptänge
Heilbutt im Pfeffermantel an Beurre Rouge
Roulade vom Reh gefüllt mit Dörrpflaumen – Cranberrysoße
Schweinelende umhüllt von Schwarzwälder-Schinken
Birnen-Nuss-Strudel an Ziegenkäsesoße

Desserts
Schokoladenflammerie, Eierlikörcreme
Champagnermousse, 
Pavlova an Passionsfruchtsoße,
Eistorte ‚Saint Silvestre‘, Panna Cotta, Feingebäck

Von der Bar im neuen Jahr
Gorgonzola-Lauchsuppe mit Knusperstange

Unsere Übernachtungspreise für genussvolles Feiern
Einzelzimmer 	 80.-
Doppelzimmer 	 115.-
Doppelzimmer Superior 135.-
Neujahrsfrühstücksbuffet 24.50 inkl. 1 Glas Sekt

Unsere Preise verstehen sich in Euro pro Zimmer und Nacht, Hallenbad 
und Sauna, kostenfreies Parken zu Silvester und Neujahr, Spätabreise  
möglich.

Bankverbindung
KSK Heilbronn
IBAN: DE54 6205 0000 0000 0919 85
BIC: HEISDE66XXX

Ihre Karten erhalten Sie nach Zahlungseingang. Wir bitte um Verständnis, 
dass bezahlte Karten nicht mehr zurück erstattet werden können.
Anmeldeschluß: Donnerstag, 26.12.2019

entspannte gastlichkeit im hotel.
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musikalische Untermalun g  

von der Saxophonfra u

stilvolles ambiente 

und feinster genuss.


