
SCHWÄBISCH 

 
 

MENÜ I 

Schwäbisches Festtagssüppchen  
Maultäschle – Grießklößchen und Eierstich  

8,50 
 

  
Carree vom Hällischen Schwein mit Pfeffer-Honig-Kruste 
Gemüsebouquet  
hausgemachte Butterspätzle – Bubenspitzle   

22,50 

  
insel’s Kokanteisgugelhupf 
Himbeersoße 

12,50 
 

 
 

 

MENÜ II  

 
Herbstliche Blattsalate an Walnuss-Vinaigrette 
gegrillter Kürbis  

 
8,50 

  
Strudel von der Lachsforelle 
mit geschmorter bunter Beete und Blumenkohlpüree 
 

21,00 
 

  

Chaudeau Sauce  
mit Vanilleeis und Früchten  

14,50 
 

 
 

Zu allen Desserts servieren wir feinstes Gebäck und Florentinerle aus unserer Konditorei 


