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insel-hotel

Zum Apéritif empfehlen wir:
Schinken-Hornchen

Quiche Lorraine wahlweise mit Speck oder Lauch
Blatterteig-Happchen
wahlweise mit Ricotta und Spinat, Lachs, pikanter Fleischfuillung
Apéro-Cracker wahlweise
mit Barlauchcreme e Grlinkohl-Pesto e Pastinaken-Speck-Pliree
oder Canapées nach Wunsch vom franzésischen WeiRbrot
Tatar vom Seessaibling mit Wasabidip
Rehschinken mit Preiselbeersahne
Reblochon mit Feigensenf

Hausgemachte Chips und gerostete Niisse

FINGERFOOD
Geriihrte Rosmarinpolenta
mit Antipast und Parmesanhobel

Poularde im Tempurateig

auf asiatischem Salat
Tramezzinirolichen

mit Zander und mariniertem Babyspinat
Barlauchsiippchen mit Creme fraiche

pro Person

MITTERNACHTSIMBISS AB 20 PERSONEN
insel’s Gulaschsuppe mit Holzofenbrot

insel’s Currywurst mit Hausbrotchen
Rohmilchkase-Auswahl vom Brett

Aus unserer Konditorei: pro Stiick
Torten und Kuchen nach lhrer Wahl

Menukarten — nach Wahl- pro Sttick

Wir servieren lhnen zusatzlich auf Wunsch

Bunter Wildkrautersalat in Hausdressing

Gemuse der Saison Portion
Weitere Beilagen, wie z.B. Kroketten, Kartoffelgratin Portion
Fleisch-Supplement auf Anfrage
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