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insel-hotel

Zum Apéritif empfehlen wir:
Schinken-Hornchen

Quiche Lorraine wahlweise mit Speck oder Lauch

Blatterteig-Happchen

wahlweise mit Ricotta und Spinat, Lachs, pikanter Fleischfuillung

Apéro-Cracker wahlweise

mit Klirbiscreme e Rote Beete-Apfelcreme o Ziegenkase — Honig
oder Canapées nach Wunsch vom franzésischen WeiRbrot

Rauchforellenmousse mit gerosteten Kernen
San Daniele Schinken mit Kaperncreme
Taleggio mit Chili

Hausgemachte Chips und gerostete Niisse

FINGERFOOD
Blattsalat mit frischen Feigen
und glasiertem Ziegenkase

Rauchlachsterrine
an roh mariniertem Fenchel

Fleischkiichle vom Wild
mit StRkartoffelrosti und Preiselbeeren

Kiirbissuppe
mit Kurbiskernknusper

MITTERNACHTSIMBISS AB 20 PERSONEN
insel’s Gulaschsuppe mit Holzofenbrot

insel’s Currywurst mit Hausbrotchen
Rohmilchkase-Auswahl vom Brett

Aus unserer Konditorei:
Torten und Kuchen nach lhrer Wahl

Meniikarten — nach Wahl-

Wir servieren lhnen zusatzlich auf Wunsch
Bunter Wildkrautersalat in Hausdressing

Gemuse der Saison

Weitere Beilagen, wie z.B. Kroketten, Kartoffelgratin
Fleisch-Supplement

pro Person

pro Stiick

pro Stiick
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