"HEUCHELBERGER WARTE

EVENT-GASTRONOMIE

Gesmoked wird das Fleisch in unserem Smoker auf der Terrasse draufien.
Unsere Koche richten Thnen nach Wunsch eine Barbecue-Platte.

gesmokte Fleischsorten: - Ochsenbrust vom Landochse
- Querrippe vom Ochs aus dem
Lindle
- Putenbrust oder Hihnchenbrust
- Pulled Pork (Schweinenacken)

Kleine Platte:
eine Portion Fleisch zur freien Wahl (100 gr.) eine Sof3e deiner Wahl,
Frithlingsgemiise, Facherkartoffel mit Cheddarkése und Salat

Mittlere Platte:

zwei Portionen Fleisch zur freien Wahl (200 gr.) drei Sofen, Friihlings-
gemiise, Facherkartoffel mit Cheddarkase, Siifikartoffelpommes mit
Speck und Ahornsirup dazu noch Salat

Grofe Platte:

drei Portionen Fleisch zur freien Wahl (300 gr.) drei Sof3en, Friihlings-
gemiise, Facherkartoffel mit Cheddarkase, Siifikartoffelpommes mit
Ahornsirup und Speck, bunter Salat

Pulled Pork Sandwich
gerducherter Schweinenacken, Grillsofe scharf, fein geschnittener
frischer Apfel, Baby-Spinat-Salat

3 verschiedene - Heuchelberg-Grillsaucen siehe Tafel






