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Liebe Gaste,

Bei uns bekommen Sie Produkte aus dem Biospharenreservat Schaalsee und dem
Naturpark Lauenburgische Seen direkt vom Erzeuger. Ob frischer Schaalsee Fisch,
Fisch von den Miritzfischern, Wild aus eigener Jagd, Kase vom Biohof in Fredeburg,
Seedorfer Himbeeren oder Ziegenkase und Moorschnucken aus dem
Biospharenresevat Schaalsee; bei uns landen nur beste Produkte aus der Region in
Kochtopf, Pfanne und Ofen. Das sieht man, das riecht man und das schmeckt man!

Mendu

Auf den folgenden Seiten finden Sie eine Auswahl an Menuvorschlagen ab 8
Personen. Gerne kdnnen Sie sich auch aus mehreren Vorschlagen Ihr ,eigenes"
Menl zusammenstellen. Wir mdchten Sie jedoch bitten, fiir alle Gaste eine
gemeinsame Variante auszuwahlen.

Menlvorschlage I, Seite 3-9, diese 3- bzw. 4- Gang Menls servieren wir Ihnen mit
Nachservice beim Hauptgang.

Menlvorschlage II, Seite 10-15, der Hauptgang wird Ihnen auf Warmhalteplatten
serviert oder als Buffet aufgebaut.

Buffet/Brunch

Buffets bieten wir Ihnen ab 20 Personen an, Brunch gerne schon ab 10 Personen.

Fir alle Fragen zur Organisation und Planung stehen wir Ihnen nach vorheriger
Terminabsprache gerne personlich zur Verfiigung.

Hannelore von Witzendorff und das Team der Kutscherscheune
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Empfang:
Empfang im Sommer auf der Seeterrasse oder direkt am See mit einem

BegriBungsgetrank, z.B.

pro Person
Schaalseecocktail - alkoholfreier Blue Curacao und Ananassaft werden mit
Bernard Massard Jahrgangssekt oder Mineralwasser aufgefiillt und mit
einem FriichtespieB garniert € 5,50
Sekt- Empfang mit Jahrgangssekt oder Prosecco und Orangensaft € 4,50
Im Winter kénnen wir den Empfang am Feuerkorb vor dem Haupteingang ausrichten
Apfelpunsch ohne Alkohol € 3,50
oder mit 2cl Calvados € 4,50

Getrankepauschalen:

Getrdnkepauschalen:

Fir Ihre Feier kdnnen Sie eine der folgenden Getrankepauschalen auswahlen.
Ab 50 Personen steht Ihnen der Gastraum komplett flir Ihre geschlossene
Gesellschaft zur Verfligung, dabei rechnen wir nur nach Getrankepauschalen ab. Bei
einer geringeren Personenzahl ist eine Einzelabrechnung nach Karte mdglich.

Grund-

Pauschale: Die Grundpauschale umfasst die gangigen alkoholfreien Getranke wie
Coca-Cola-Produkte, Mineralwasser, Schweppes und Safte sowie Schorlen. AuBerdem
sind HeiBgetranke, Biere, ausgesuchte Weine, Sekt enthalten.

von 15:00 bis 2:00 Uhr (11 Std.) € 48,00
von 18:00 bis 2:00 Uhr (8 Std.) € 36,00
Kinder von 5-16 Jahren € 20,00
Jede weitere Stunde und verbleibender Gast € 7,50

Klassik-

Pauschale: Die Klassikpauschale umfasst zusatzlich folgende Spirituosen Schladerer
Obstler, Grappa Julia, Aquavit, Jagermeister, Krauterlikér ,Hausmarke", Gin, Havanna
Club und Bacardi

von 15:00 bis 2:00 Uhr (11 Std.) € 54,00
von 18:00 bis 2:00 Uhr (8 Std.) € 42,00
Kinder von 5-16 Jahren € 20,00
Jede weitere Stunde und verbleibender Gast € 8,50

Cocktails siehe nachste Seite
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Exklusiv-

Pauschale: Die Getrankepauschale ,Exklusiv" umfasst zusatzlich max. 3 Cocktails,
alkoholische Cocktails, z.B. Caipirinha oder Mai Tai sowie alkoholfreie Cocktails, z.B.
Ipanema, Virgin Colada oder Hawaii- Fruity.

von 15:00 bis 2:00 Uhr € 58,00
von 18:00 bis 2:00 Uhr € 48,00
Kinder von 5-16 Jahren € 20,00
Jede weitere Stunde und verbleibender Gast € 10,00
Cocktails: (nach Verzehr) pro Glas
mit Alkohol € 6,50
ohne Alkohol € 4,50
Caipirinha: Limetten und Rohrzucker zerstoBen, mit Crushed Ice aufgefullt

und Zuckerrohrschnaps tbergossen
Ipanema: wie Caipirinha nur mit Ginger Ale anstatt Zuckerrohrschnaps
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Tischordnung

Im Gastraum sind wir mit der Anordnung der Tische durch die ehemaligen
Pferdeboxen relativ fest gebunden. Es sind 6 Boxen vorhanden, die als 10-er Tische
gestellt werden koénnen. In der Mitte des Gastraumes kdnnen eine weitere Tafel
und/oder das Buffet aufgebaut werden, sodass sich ca. 80 Sitzplatze im Gastraum
ergeben. Zum Tanzen werden nach dem Essen die Buffettische bzw. die Tafeln aus
der Mitte herausgenommen.

Auf der Seeterrasse reservieren wir bei 80 Personen die rechte und linke Seite fur die
Gesellschaft. Der Stehempfang kann auch direkt am Wasser stattfinden.

Bei schlechtem Wetter missen der Sektempfang und das Kaffeetrinken in unserer
rustikalen Scheune stattfinden, da der Gastraum flir das Abendessen eingedeckt
wird. Bei herrlichem Sommerwetter kann das Essen auch auf der Terrasse gedeckt
werden.

Ab 18:00 Uhr haben wir den Gastraum als geschlossene Gesellschaft reserviert.

A la carte — Gaste werden tagstiber bei schénem Wetter auf dem Weg vor der
Kutscherscheune bedient.

Dekoration

Die Tische dekorieren wir mit Tischldufern und Servietten der Fa. Duni ohne
Berechnung.

Stofftischdecken (pro Pers. € 2,00) und / oder Stoffservietten (pro Pers. € 1,00)
kdnnen wir Ihnen auf Wunsch bestellen.

Men(- und Getrankekarten fertigen wir Ihnen auf Wunsch gerne an

(pro Stiick € 2,00).

Blumen

Wir arbeiten mit einer Floristin aus Dargow zusammen, bei der Sie direkt den
Blumenschmuck bestellen oder Gber uns beziehen kdnnen: Frau Manuela Wilke,
Tel.: 04545-788763 oder 0162-4888488.

Selbstverstandlich kdnnen Sie die Blumen auch selber organisieren.
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Friuhlings-Menu

Vorspeise

Wildschweinschinken aus eigener Jagd
auf Friihlingssalat mit Baguette

alternativ

Hecht und Maranentatar auf Réstitaler mit Honig-Senf-SofBe

Hauptgang

Frischlingsbraten auf Frithlingsgemlise mit Spargelspitzen,
jungen Méhren, Lauchzwiebeln
und Cherrytomaten, dazu Rosmarinkartoffeln

alternativ

Piccata von der Landhahnchenbrust,
Schnitzelchen in Kase-Ei-Hdlle
auf Barlauch-Kartoffelptiree mit Friihlingsgemdse

Dessert

Seedorfer Himbeertraum
Himbeeren mit Schlagsahne und Baiserhaube

Preis pro Person € 32,50
Kinder von 5-12 Jahren € 12,00
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4-Gang-Mai-Menu

Suppe

Spargelrahmsuppe
mit frischen Spargel aus Salem

Kalte Speisen

Forellenfilet gerduchert mit Feldsalat und Meerrettichsahne,
dazu gerdstetes Brot

Hauptgang

Mai-Rehriicken mit Walnusskruste auf Wildkrauterjus
mit Frihlingsgemise und Herzoginkartoffeln

Dessert

Variation von der Erdbeere
mit Mousse und Parfait

Preis pro Person € 38,50
Kinder von 5-12 Jahren € 15,00
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Sommer-Menii

Suppe

Gutshof — Hochzeitssuppe mit Kl6Bchen, Eierstich und Gemiise

Hauptgang

Duett von der Schaalsee-Edelmarane und Hechtkl6Bchen
auf Kartoffelschaum an Krebssauce

Dessert

Panna Cotta mit Beerenkompott

Preis pro Person € 30,50
Kinder von 5-12 Jahren € 12,00
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Herbst / Winter-Menu

Vorspeise

Gebeizter Lachs auf gerdstetem Bauernbrot

Hauptgang

Halbe Ente in Orangensauce mit Apfelrotkohl und Kartoffelknédel

Dessert

Apfelktichlein mit Calvadoszabaione und Vanille-Eis

Pro Person € 30,50
Kinder von 5-12 Jahren € 12,00
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Herbst / Winter-Menu

Suppe

Klrbis-Kokossuppe mit Ingwer

Hauptgang
Rosa gebratene Entenbrust auf Spitzkohl
mit Portweinjus und Kartoffeltalern

Dessert

Holunderbeerenmousse im Boskop auf Vanilleschaum

Pro Person € 31,00
Kinder von 5-12 Jahren € 12,00
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Ganseessen

Ganze Gans

Gansebraten fiir 4 Personen
mit Rotkohl und Rosenkohl, dazu Knddel und Salzkartoffeln
Bratapfel, 1 Fl. Rotwein pro Person 30,50 Euro

Gansekeule
mit Rotkohl und Rosenkohl. dazu Knddel oder Salzkartoffeln, Bratapfel
pro Person 20,90 Euro

Gansebrust
mit Rotkohl und Rosenkohl, dazu Knédel oder Salzkartoffeln, Bratapfel
pro Person 24,90 Euro
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Schaalsee-Meni

Vorspeise
Hecht- und Maranentatar auf Rostitaler an Friseesalat

mit Honig-Senf-Dill-Sauce

Suppe
Barlauchrahmsuppe mit Kartoffelstroh

Hauptgang
Duett von der Schaalsee-Edelmarane und HechtkléBchen
auf Krustentiersauce mit Gurkengemiuse und gratinierten Kartoffelschnee

Dessert
Dessertvariationen von der Seedorfer Himbeere

Biospharen-Menii

Vorspeise
Rognitzer Ziegenkndpfli gebraten auf Salat

Suppe
Kraftbriihe von unseren Schaalseefischen

mit Fenchel, Tomaten und Hechtkl6Bchen

Hauptgang
Klein Salitzer Moorschnuckenbraten mit Sherrysauce,
Speckbohnen und Backerinkartoffeln

Dessert
Apfelkichlein mit Eis

3-Gang-Menu pro Person € 33,50 4-Gang-Menu pro Person € 38,50
Kinder 5-12 Jahre € 12,00 Kinder 5-12 Jahre € 15,00
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Friihlings-Menii_____Fisch&Fleisch"

Vorspeise

Wildschweinschinken aus eigener Jagd
auf Friihlingssalat mit Baguette

alternativ

Hecht und Maranentatar auf Réstitaler mit Honig-Senf-SofBe

Hauptgang

Moorschnuckenbraten auf Friihlingsgemise mit Spargelspitzen,
jungen Méhren, Lauchzwiebeln
und Cherrytomaten, dazu Rosmarinkartoffeln

und

Edelmaranenfilet auf Gurken-Dill-Gemuse in Rieslingrahm
mit Salzkartoffeln

Dessert

Eis mit heiBen Himbeeren und Schlagsahne

Preis pro Person € 34,50
Kinder von 5-12 Jahren € 12,00
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Spargel-Meni
mit frischem Spargel aus Salem

Suppe

Spargelrahmsuppe
mit KI6Bchen

Hauptgang

WeiBer Stangenspargel

mit Sauce Hollandaise und Butter
Hofeigener Wildschinken
Salzkartoffeln

und

Knackiger weiBer und griiner Spargel aus dem Wok
Maranenfilet
Rosmarinkartoffeln

Dessert

Frische Erdbeeren mit Eis und Schlagsahne

Preis pro Person € 35,50
Kinder von 5-12 Jahren € 15,00
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Sommer-Menii

Vorspeise

Waldpilzstippchen

Hauptgang

Toskanischer Wildschweinbraten mit Karotten, Paprika, griinen und
schwarzen Oliven dazu Rostkartoffeln

und

~Schaalseefang"
warme Fischpastete aus Schaalseefischen und bunten Wurzelgemise
auf Kartoffelschnee an wiirziger SoBe

Dessert

Eis mit Beeren und Schokosahne

Preis pro Person € 32,50
Kinder von 5-12 Jahren € 12,00
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Steckriibenrahmslippchen
mit Kartoffelstroh

Hauptgang

Hirschriicken in der Kartoffel-Krauterkruste
an Aroniasauce mit Klirbisgemuse und Schupfnudeln

und

Edelmaranenfilet auf Wirsinggemise
mit Salzkartoffeln

Dessert

Mousse au chocolat mit pochierter Birne
an Holunderparfait

Pro Person € 32,50

Kinder von 5-12 Jahren € 12,00
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Herbst-Menu

Vorspeise

Klrbissuppe mit Kirbiskernen und Kerndl

Hauptgang

Suslander Schweinefilet auf Calvadosrahm
mit glasierten Apfelspalten und gemischte Gemuseplatte dazu
Kartoffelrosti

und

Zanderfilet auf Wonnekraut (Rahmsauerkraut)
mit blauen Trauben und Walniissen dazu Salzkartoffeln

Dessert

Eis mit heiBen Pflaumen dazu Schlagsahne

Preis pro Person € 32,50
Kinder von 5-12 Jahren € 12,00
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Winter-Menu

Suppe
Steinpilzkraftbriihe

Hauptgang

Das Beste von der Gans vom Hof Janssen:
Brust und Keule auf Orangensauce mit Schmorapfel, Rotkohl und
zweierlei Kartoffeln

Dessert

Zimt-Parfait mit heiBen Apfelspalten und Sahne

Pro Person € 34,50
Kinder von 5-12 Jahren € 12,00
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Speisenvorschlage fiir ein gemeinsames Meni

Kalte Speisen

Rucolasalat und glasierte Cherrytomaten
mit gehobeltem Parmesan und Balsamicodressing

Karamellisierter Ziegenkndpfli auf Salat

Hofeigener Wildschweinschinken auf Wildkrautersalat
mit Nussdl-Himbeermarinade und Melonenkugeln

Hecht und Maranentatar mit Honig-Senf-SoBe auf Rostitaler
Holsteiner , Tapas™:

Raucherlachs-Frischkaseroulade
Wildschweinhackballchen mit Schafskadse
Mangoldwickel mit Ziegenkase und Tomatenpesto
eingelegte Landpilze mit Balsamicoglace
angebratenes Maranentatar auf gerdstetem Landbrot
gebackener Fredamer Kase mit Pflaumenchutney
Raucherlachs-Frischkaseroulade, Gurke und Dill

Suppen

~Schaalsee-Bouillabaisse™ mit Fenchel und Tomate

Klare Tomatenconsommé mit gewirfelten Tomaten und Basilikumkl6Bchen
Gutshof — Hochzeitssuppe mit KI6Bchen, Eierstich und Gemiise
Barlauchrahmsuppe mit Wildschweinsalami und Croutons

Rahmsuppe vom weiBen und griinem Stangenspargel

Rahmsuppe von Landpilzen

Kirbissuppe mit Kernen und Kerndl

Steckriibensuppe mit Kartoffelstroh

Kutschersuppe Kartoffelsuppe mit Bauernbrot und Schinkenwtirfeln
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Hauptgerichte

Fisch:

Zanderfilet gebraten auf Mangoldgemdise, mit Zitronensauce
und Salzkartoffen

Lachsfilet auf mediterranem Gemiisebett,
mit Olivendl und Limonen im Ofen gegart, dazu Rosmarinkartoffeln

Edelmaranenfilet auf Gurken-Dill-Gemdse in Rieslingrahm
mit Salzkartoffeln

Fleisch:

Landhahnchenbrust im Cornflakes-Mantel
mit knackigem Wok-Gemiuise und Rosmarinkartoffeln

Holsteiner Landschweinfilet auf Calvadosrahm
mit glasierten Apfelspalten, Broccoli und Rostitaler

Filet von der Holsteiner Farse im Speckmantel gebraten
auf Schalotten-Burgunderjus, Landpilzen und zweierlei Kartoffeln

Schaalsee — Moorschnuckenbraten mit Romanesco-Apfel-Gemiise,
deftiger brauner Krautersauce und nussigen Rostkartoffeln

Hirschbraten mit Wildpreiselbeeren, GemUseplatte,
dazu Butterspatzle

»,Das Beste vom Wildschwein aus eigener Jagd"
Medaillons vom Wildschwein auf Waldpilzrahm mit Wirsingballchen
und Krauterkartoffeln

Rehriicken aus eigener Jagd in der Kartoffel-Krauterkruste gebraten
mit Weintrauben, Portweinjus, Rotkohl und Herzoginkartoffeln

Vegetarisch:

Kartoffel-Wrap aus geraspelten frischen Kartoffeln
mit Wokgemise und Krauterschmand

Gemuselasagne mit Krauter-Tomaten-SoBe

Frische Gemiisestreifen der Saison im Pfannkuchen mit Krauterschaum
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Dessert
Panna Cotta mit Seedorfer Himbeerkompott und Orangenparfait

Libecker Marzipanparfait mit Walnusskrokant und
Erdbeer-Rhabarbergriitze

Apfelkiichlein mit Calvadoszabaione und Vanille-Eis
Creme brulée mit Friichten der Saison
Helle und dunkle Mousse mit Kirschen

HeiB3 auf Eis mit Seedorfer Himbeeren und Vanilleeis
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Mediterranes Buffet

Vorspeise auf der Tafel - Antipasti

Melanzane (Aubergine mit Tomate und Fredamer Uberbacken)
Zucchini in Thymian

Karamellisierte Karotten in Rosmarin

Paprika in WeiBwein

Landpilze mit Knoblauch und Krautern

Suppe, serviert
Klare Tomatensuppe mit Basilikumkl6Bchen

Kalte Speisen

Schweinerlicken a la Tonnato (Thunfisch-Kapernsauce)
Hofeigener Schinken mit Melone

Tomate mit Mozzarella und Basilikum

Mediterraner Brotsalat

Rucolasalat mit Speck und Parmesan

Jahreszeitliche Salatauswahl mit Balsamico-Olivendldressing
Gemischter Brotkorb und Butter

Warme Speisen

Toskanischer Wildpfeffer mit Karotten, Paprika, schwarzen und griinen
Oliven

Saltimbocca vom hofeigenen Schwein mit Salbei und Schinken

Lachs mit Frischkase in Krautersauce auf bunter Penne

Beilagen

Rosmarinkartoffeln, Kartoffelgratin
Bunter Reis mit getrockneten Tomaten

Dessert und Kase

Creme Brulée mit Seedorfer Himbeerkompott
Tiramisu

Kasebrett mit Biokdse der Domane Fredeburg
garniert mit Stdfrtchten

Preis pro Person € 39,50
Kinder von 5-12 Jahren € 15,00
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Schaalseebuffet

Suppe, serviert

Waldpilzconsommé mit GrieBkloBchen

oder

Essenz von Schaalseefischen mit Fenchel und Tomate

Kalte Speisen

Hecht- und Maranentatar mit Honig-Senfsauce
Kutscherschmaus: Wildspezialitdten aus dem eigenen Revier
Rehrlicken mit Lebermousse und Frilichten

Geraucherte kleine Maranen mit Sahnemeerrettich

Rognitzer Ziegenkdse mit Honig karamellisiert

Landpilze in WeiBwein mit Wildkrautern eingelegt

Bunte Salatauswahl nach Saison mit Himbeer-Balsamicodressing
Gemischter Brotkorb und Butter

Warme Speisen

Hechtkl6Bchen mit Flusskrebsschwanzchen in Krebsschaum
Edelmaranenfilet auf Gurkengemuise in Dillrahm
Wildkl6Bchen in Waldpilzsauce

Wildschweinbraten mit Krautern

Bunte Gemlisepfanne aus dem Wok

Beilagen
Petersilienkartoffeln und Spatzle

Barlauch-Kartoffelstampf

Dessert und Kase

Seedorfer Himbeer Panna Cotta
Beerenschmaus in kleinen Glasern

Kasebrett mit Biokdse der Domane Fredeburg
dazu Aroniabeeren und Frichte

Preis pro Person € 39,50
Kinder von 5-12 Jahren € 15,00

-20-
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Grillbuffet

Suppe, serviert
Fruchtige Klrbissuppe mit Klirbiskernen und Kerndl

Kalte Speisen

Rucolasalat mit Cherrytomaten und frisch gehobeltem Parmesan
Feldsalat mit Schafskdse und schwarzen Oliven

mediterraner Brotsalat mit gewirfeltem WeiBbrot in Olivenél angerdstet
Tomate mit Mozzarella und frischem Basilikum

verschiedene hausgemachte Dips, Saucen und Sour Cream
Antipasti-Auswahl:

marinierte frische Gemise in WeiBwein und Krautern mit Balsamicoglace
gemischter Brotkorb und Butter

Warme Speisen

marinierte Steaks vom Schwein und Rind

gegrilltes Brustfilet und Keule vom Landhdahnchen mit gegrillten Zitronen
und Rosmarin

Thiringer Bratwurst und Nirnberger Wirstchen

feurige Spareribs vom Wildschwein

Zanderfilet und Scampi auf Gemdusebett

knackige Gemusepfanne aus dem Wok

Beilagen
Kartoffelspalten mit Rosmarin

bunter Reis
Ofenkartoffeln mit Barlauchquark

Dessert und Kase

Gegrillte Ananas und Banane, dazu Seedorfer Himbeerkompott
Bayrisch Creme und Mousse au chocolat

Kasebrett mit Biokdse der Domane Fredeburg

Preis pro Person € 39,50
Kinder von 5-12 Jahren € 15,00
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Friihstiick/Brunch
BegriBung
Jahrgangssekt oder Prosecco und Orangensaft pro Person € 4,50

Kalte Spezialitaten

Wildbrett mit Schinken und Salami
Kasebrett von der Domane Fredeburg
Rihrei, gekochte Eier
Raucherlachs mit Sahnemeerrettich
Marmelade, Honig, Nutella
Brétchen, Brot und Butter
Joghurt oder Quark, Obstsalat, Msli, Cornflakes
Filterkaffee, Tee, Milch, Kakao, Orangensaft
pro Person € 15,50
Kinder zwischen 5 und 12 Jahren € 7,50

Warmes Gericht

Kutschersuppe - Kartoffelsuppe mit Schinken
pro Person € 5,50

Dessert

Rote Grutze mit Vanillesauce
Hausgemachtes Geback
pro Person € 5,00

Prickelnde Begleiter

Prosecco Marca Trevigiana 0,75l
pro Flasche € 18,50

Sekt, Massard Mosel,
halbtrocken oder trocken 0,75 | pro Flasche € 19,50



utscherscheune

-22-

Geburtstagsbrunch in der Kutscherscheune

BegriBung
Sektempfang mit Jahrgangssekt und Orangensaft

Suppe

Barlauchrahmsuppe

mit Wildschweinsalami

oder

Tomatenconsomme mit frischen Tomaten

Kalte Spezialitaten

Wildbrett mit Schinken, Salami und Pastete
Vitello Tonnato vom Wildschwein

Hecht- und Maranentatar auf Rostitaler
Antipasti-Platte und Salat

Kasebrett von der Domdne Fredeburg
Brétchen, Brot und Butter

Getranke

Filterkaffee, Tee, Milch, Kakao, Orangensaft

pro Person € 27,50
Kinder von 5-12 Jahren € 1,00 /Lebensjahr
alle anderen Getranke nach Karte
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Brunch am Schaalsee

Suppe

Rahmsuppe der Saison, zum Beispiel Spargel, Klirbis oder Pfifferling
oder
Tomatenconsommeée mit frischen Tomaten

Kalte Spezialitdten

Antipasti-Platte mit Holsteiner Tapas

Lachs mit Sahnemeerrettich

Rihrei mit Speck und Lauchzwiebeln

Salatauswahl der Saison mit Croutons und zweierlei Dressing
Auswahl von Biokadse der Domane Fredeburg

Brotchen, Brot und Butter

Hauptspeisen

Matjesfilets mit Hausfrauensauce
Wildschweinsauerfleisch mit Remouladensauce
mit Bratkartoffeln

~Schaalseefang" warme Fischpastete aus Schaalseefischen und bunten
Wurzelgemise, auf Kartoffelschnee an wiirziger Sauce

Schaalsee-Moorschnuckenbraten mit Krauterkruste
auf Rosmarinjus und Ratatouille

oder alternativ

Hofeigener Schweinebraten auf Saisongemiise

Beilagen
Bratkartoffeln mit Speck und Lauchzwiebeln

Rosmarinkartoffeln

Dessert
Rote Griitze mit Vanillesauce

pro Person € 32,50
Kinder von 5-12 Jahren € 1,00 pro Lebensjahr
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Mittags-Buffet

Suppe, serviert

Suppe nach Wahl z.B. Kirbis-, Waldpilz- oder Barlauchcreme

Kalte Speisen

Wildschinken auf Melonenschiffchen

Tomate mit Mozzarella und frischem Basilikum

Geraucherte Forelle mit Meerrettichsahne

Matjesplatte mit drei verschiedenen SoBen

mit Apfel-Zwiebel-Rahm, Curry-Schmand und Rote-Beete-SolRe
Eisbergsalat mit Zitronensahne

Bauernbrot und gemischter Brotkorb, Butter

Zwei warme Speisen zur Auswabhl
Frikassee vom Landhahnchen mit Spargel und Erbsen
und/oder

Schweinemedaillons mit Sauce Bernaise und Brokkoli
und/oder

Lachs auf Blattspinat

und/oder

Gemuselasagne

Zwei Beilagen zur Auswahl
Kartoffelgratin, Bratkartoffeln, Wildreis und Spatzle

Dessert, serviert
Eisteller ,,Kutscherscheune®

Preis pro Person € 30,50
Kinder von 5-12 Jahren € 12,00
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Kaffee und Kuchen

Haustorten:

zum Beispiel: Kutschertorte (Schmand-Mandarinen mit
Orangensahneballchen), Baiser-Torten mit Stachelbeer, Kirschen oder
Friichten der Saison, Schwarzwalder-Kirschtorte mit und ohne Eierlikor
Marzipan-Nusstorte mit dunklem Nussboden

Preis pro Torte € 38,00
Blechkuchen:
Quark-Streuselkuchen mit Mandarinen, Kirschen oder Himbeeren
Apfel-oder Kirschstreuselkuchen, Hefekuchen

Preis pro Blech € 32,00
Himbeer-Kriimel-Kuchen Preis pro Blech € 49,00
Kanne Kaffee (8 Tassen) Preis pro Kanne € 18,00

,JKutscher- Gedeck": Ein Stlick Kutschertorte und Kaffee ,satt"
Preis pro Person € 8,00
zusatzlich ein Stiick Blechkuchen
Preis pro Person € 9,00

Kaffee- und Tortenpauschale fiir Ihre Feier
Filterkaffee, Teespezialitaten aus unserer Karte
und Schokolade so viel Sie mégen
1 Stlick Torte nach Wahl aus unserem Tortenbuffet
Blechkuchen auf Kuchenplatten stellen wir auf die Tafeln
Preis pro Person € 9,00
Kinder von 5-12 Jahren € 6,50

Kaffeespezialitaten, z.B. Cappuccino, Latte Macchiato usw. werden nach
Karte berechnet.

Hochzeitstorte:

Gerne bereiten wir Ihre Lieblingstorte auch als mehrstéckige

Hochzeitstorte zu.
3- stockig (bis 60 Personen) € 160,00
4- stdckig (bis 80 Personen) € 210,00
Himbeerherz (bis 60 Personen) € 140,00
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Snacks am Nachmittag oder zur Mitternacht

Herzhaft

Holsteiner Schnittchen
mit
gekochtem Ei, Mett, Wildsalami
Fredamer Kase, Kasseler Rauchriicken
pro Schnittchen € 2,20

Schlemmerschnittchen
mit
Tomate-Mozzarella und frischem Basilikum
Holsteiner Schinken, Roastbeef
Krabben & Riihrei, Hecht- und Maranentatar auf gerdstetem Bauernbrot
gerauchertes Forellenfilet, Graved— oder Raucherlachs
Rauchaalfilet & Riihrei
Landhahnchenbrust auf Waldorfsalat
pro Schnittchen € 2,80

Holsteiner Tapas auf Platten serviert
4 Stiick pro Person

Wildschweinschinken aus eigener Jagd
Wildschweinhackballchen mit Schafskase
Hahnchenbrust auf Waldorfsalat

angebratenes Maranentatar auf gerdstetem Landbrot
Raucherlachs-Frischkaseroulade

Gebackener Fredamer mit Birnenchutney

pro Person € 11,50
SaB
Eisbombe:(ab 30 Personen)
Eis Buffet Bombe ,,Brazil", ,Jamaica" oder ,Palma"
mit Tischfeuerwerk pro Person € 5,50
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Adressen fiir Ihr Rahmenprogramm

Kanu

Lothar Krebs, Kanu Center, Tel. 04501-412, www.kanu-center.de

Exeo

EXEO e.V.
Telefon: 0451-5040308, www.exeo.de

Wald erleben

Traute Tockhorn-Kruckow
Telefon: 0172-6035587, www.walderlebnis-welt.de

Schifffahrt

Schaalseetour Personenschifffahrt Klaus Kunthoff
Telefon: 038851-25311, www.schaalseetour.de

Hochzeits-, Kutsch- und Kremserfahrten

Friesenhof Menne
Telefon: 0171-1447265 oder 0163-2652944, www.Friesenhof-Menne.de

Kutschtouren
www.kutschtouren.eu



http://www.kutschtouren.eu/
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Ubernachtung auf dem Gutshof

Turmzimmer fir die Gastgeber pro Nacht € 125,00
4 Doppelzimmer pro Zimmer € 75,00
(zzgl. € 10,00 pro Aufbettung, kann in 3 Zimmern erfolgen)

Kinderbett pro Bett € 10,00
2 Schlafbéden mit insgesamt 9 Betten (4+5 Betten) pro Person € 20,00
Dachboden / Galerie oberhalb des Gastraumes pro Person € 10,00

(Schlafsack und Luftmatratze sind mitzubringen, Platz fir ca. 20 Personen)

Landgasthéfe in der Umgebung und Zimmervermittlungen
Cafe Wohler

HauptstraBe 13, 19246 Zarrentin (Entfernung ca. 6 km)
Tel. 038851-8580 www.hotel-wohler.de

Das Landhaus am Schaalsee Wittenburger Chaussee,
19246 Zarrentin (Entfernung ca. 7 km)

Tel. 038851-80538 www.hotel-zarrentin-schaalsee.de
verfiigt lber 11 DZ

Fischhaus

AmtsstraBe 11, 19246 Zarrentin (Entfernung ca. 6,5 km)
Tel. 038851-55990 www.fischhaus-schaalsee.de

verfligt Gber 10 DZ

Gasthof am See
DorfstraBe 10, 23883 Seedorf ( Entfernung ca. 3 km)
Tel. 04545-218 www.gasthof-am-see.com

Bed&Breakfast
DorfstraBe 20, 23883 Hollenbek ( Entfernung ca. 8,5 km)
Tel. 04545-1418 www.bedandbreakfast-hollenbek.de

Schaalsee-Info
HauptstraBe 15, 19246 Zarrentin
Tel. 038851-333435 www.schaalsee-info.de

Herzogtum Lauenburg Marketing & Service GmbH
Erlebnisreich Mdlin
Tel. 04542-856860 www.hims.de

Ratzeburg-Information
Unter den Linden 1, 23909 Ratzeburg



http://www.hotel-wohler.de/
http://www.fischhaus-schaalsee.de/
http://www.gasthof-am-see.com/
http://www.bedandbreakfast-hollenbek.de/
http://www.hlms.de/
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Rahmenprogramm fiir Ihre Feier

Hochzeits- Kutsch- und Kremserfahrten— 4 spannig
Friesenhof Menne, Tel.: 0171 - 1447265 oder 0163 - 2652944
www.Friesenhof-Menne.de

Friesenhof Brunsmark, Tel.: 04542 — 855882, www.friesenhof-brunsmark.de
Trakehnerhof Valluhn, Roland Cillwik, Tel.: 038851 — 25544

Kanu- und Fahrradverleih:
Lothar Krebs, Kanu Center, Tel. 04501-412, www.kanu-center.de

Schaalseetour Personenschifffahrt, Klaus Kuntoff
Tel.: 038851 — 25311, kuntoffk@aol.com

Kutschtouren, www.kutschtouren.eu

Discjockeys:

DJ Musik-Service, Erik Manke
Tel.: 040 - 555 98 996, Mobil: 0160 - 720 43 50 www.dj-music-service.de

Motion Events, Jonathan Sing
Feldstr. 16, 23879 Mdlln, Tel.: 0175 - 5121664
www.motion-events.com

Mobile Discothek, Andre Ludewig
Tel.: 0381 — 29329794, Mobil: 0162 — 8613717 www.mv-entertainment.de

Fun-Beat, D] Matthias Hucke
Kontakt: Falk Watzlawik
Tel.: 040 — 21008722, Mobil: 0172 — 4019102 www.fun-beat.de

Video D] — VD], Visualsound...mehr als nur Musik
J. Handke, Mobil: 0174-2507359


http://www.friesenhof-menne.de/
http://www.friesenhof-brunsmark.de/
mailto:kuntoffk@aol.com
http://www.dj-music-service.de/
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Kirchliche oder Standesamtliche Trauung

GroB Zecher gehort zur Kirchengemeinde Seedorf. Die Kirche ist idyllisch
am Schaalsee gelegen.

Telefonnummer Pastorat: 04545 - 450

Zustandiges Standesamt: Amt Lauenburgische Seen
Telefonnummer Frau Raben- Johns: 04541 — 8002 — 24

Telefonnummer des Pastorats der
Nachbargemeinde Zarrentin: 038851 — 25751

Zustandiges Standesamt: Amt Zarrentin
Telefonnummer Frau Baum: 038851 — 838 302

Fotograf

Beispiele von schdénen Hochzeitsfotos finden Sie in unseren Referenzmappen

Fotostudio Baumert
Tel.: 038852 — 50576, www.foto-baumert.de

Fotoatelier Carin Lange- Hahn
Tel.: 04102 — 551 57, www.foto-studio-carin-lange-hahn.net

Bildreich Fotografie, Silke Roschewski
Tel.: 04542 — 853996, www.bildreich-fotografie.de

Friseur
(kommt auch ins Haus):

Ilona Kurz, Bahnhofstr. 23, 19246 Zarrentin
Tel.: 038851/80822


http://www.foto-baumert.de/

